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01/2021

D I M E N S I O N I  E  D A T I  T E C N I C I

PROFESSIONALE

Larghezza, cm
Profondità, cm
Altezza, cm

Corrente

Capacità cilindro

50
65

126

2 A - 0,25 kW
V 230 - 50 - 1

13 L

VARIOFILL

Variofill lavora con 

gelato artigianale 

contenente pezzi solidi. 

Adatta per operare  

con qualsiasi prodotto 

alimentare o non  

alimentare.

1. 
Rimozione 
del cilindro 
dalla 
macchina

3. 
Il cilindro 
viene
rimontato

5. 
Riempimento
coppetta

2. 
Riempimento
del cilindro 

4. 
Erogazione
manuale

6. 
Riempimento
contenitore

P R O F E S S I O N A L E

I dati tecnici sono puramente indicativi. Il costruttore si riserva  
il diritto di effettuare eventuali modifiche. 

R I E M P I T R I C E

9 / 19 / 69 / 5



VARIOFILL
4 Riempitrice (ad aria compressa) di coppe e confezioni per pro-

dotti alimentari e non. 

4 Consente di operare con gelato artigianale contenente pezzi 
(max 6 mm) di frutta, torrone, frutta secca, granulati, ecc.

4 La capacità del cilindro è di 13 L di gelato o prodotto. 

4 La velocità e la pressione di erogazione sono regolabili secondo 
il tipo di prodotto. 

4 Per facilitare l’uso i comandi possono essere manuali o a peda-
le. 

4 Per un ampio campo di impiego consente di lavorare con pro-
dotti di diversa pastosità.

4 È una valida alternativa a dosatrici di prezzo elevato che non pos-
sono comunque lavorare con gelato artigianale e neanche con 
pezzi solidi nel prodotto. 

MACCHINE PROFESSIONALI
HEAVY DUTY, EASY TO USE

VARIOFILL
RIEMPITRICE

VARIOFILL
RIEMPITRICE

VARIOFILL
RIEMPITRICE

VARIOFILL
4 Ideale per laboratori di gelateria che vo-

gliono preconfezionare coppe o imbal-
laggi termici di varie capacità. 

4 Adatta per qualsiasi altro tipo di riempi-
mento con prodotti alimentari o non. 

4 Erogazione manuale o a pedale. 

4 Prevista di tutti gli elementi di protezione, è sicura anche in 
caso di errore di utilizzo. 

4 Il lavaggio automatico del cilindro e del rubinetto di erogazione 
facilita l’uso e garantisce l’igiene.

4 I supporti girevoli consentono facili spostamenti. 

9 / 49 / 39 / 2
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